Café lyophilisé
biologique BUENAVITA

e lyophilise issu de I’Agriculture Biologique

granules réguliers glissants
brune

typig
typig

C RING: 1,3-40/50 ml d’eau chaude
CONSERVATION : dans un endroit sec et a I'abris de la chaleur
ALLERGENES : Absent

100 g
Valeur Energétique {kj) 484 kJ 6%
Valeur Energétique (kcal) 118 keal 6%
Matiéres grasses <0,5g 0%
Dont acides gras saturés <0,1g 0%
Glucides 3,1g 1%
Dont sucre 3,1g 3%
Protéines 78¢g 16%
Sel 0,30 g 5%

36 mois dans son emballage d'origine et dans des conditions normales de stockage

* Produit conditionné en sachet de 200 grs *Dimensions du carton : 41,5x30,7x19,7
* Carton de 20 poches - palette de 42 cartons *Palettisation: 7 couches // 6 cartons par couche

*La torréfaction et la lyophilisation se font directement dans le pays d'origine.
*Le parchemin de café est entierement recyclé.
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Café lyophilisé
biologique BUENAVITA

Boissons chaudes
Eco-responsables

I

100% plaisir
Sans allergene’

L’excellence Bio
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ENTREPRISE SELECTIONNEE
POUR SES EFFORTS
POUR PRESERVER LENVIRONNEMENT




